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REGULAMENTO (UE) 2023/2108 DA COMISSAO
de 6 de outubro de 2023

que altera o anexo II do Regulamento (CE) n.° 1333/2008 do Parlamento Europeu e do Conselho e o
anexo do Regulamento (UE) n.° 231/2012 da Comissdo no que diz respeito aos aditivos alimentares
nitritos (E 249-250) e nitratos (E 251-252)

(Texto relevante para efeitos do EEE)

A COMISSAO EUROPEIA,
Tendo em conta o Tratado sobre o Funcionamento da Unido Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 1333/2008 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 16 de dezembro de 2008,
relativo aos aditivos alimentares ('), nomeadamente o artigo 10.°, n.° 3, e o artigo 14.,

Tendo em conta o Regulamento (CE) n.° 1331/2008 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 16 de dezembro de 2008,
que estabelece um procedimento de autorizacio comum aplicdvel a aditivos alimentares, enzimas alimentares e aromas
alimentares (*, nomeadamente o artigo 7.°, n.° 5,

Considerando o seguinte:

(1) O anexo II do Regulamento (CE) n.° 1333/2008 estabelece uma lista da Unido dos aditivos alimentares autorizados
para utilizagdo nos géneros alimenticios e suas condi¢des de utilizagdo.

(2) O Regulamento (UE) n.° 231/2012 da Comissdo (*) estabelece especificagdes para os aditivos alimentares
enumerados no anexo II do Regulamento (CE) n.° 1333/2008.

(3)  Nos termos do artigo 3.°, n.° 1, do Regulamento (CE) n.° 1331/2008, a lista da Unido de aditivos alimentares pode ser
atualizada por iniciativa da Comissdo ou na sequéncia de um pedido.

(4) O nitrito de potassio (E 249), o nitrito de sédio (E 250), o nitrato de sdio (E 251) e o nitrato de potdssio (E 252) sdo
substancias autorizadas em conformidade com o anexo I do Regulamento (CE) n.° 1333/2008. Sdo utilizadas hd
vérias décadas como conservantes para garantir, em conjunto com outros fatores, a conservacio e a seguranga
microbioldgica dos géneros alimenticios, em especial carne, peixe e produtos a base de queijo, e para contribuir
para as suas propriedades organoléticas caracteristicas. No entanto, sabe-se que a presenca de nitritos e nitratos nos
géneros alimenticios pode dar origem a formagio de nitrosaminas, algumas das quais sio cancerigenas. Por
conseguinte, é necessério, por um lado, minimizar o risco de formagdo de nitrosaminas derivado da presenca de
nitritos e nitratos nos géneros alimenticios, e, por outro, manter os seus efeitos protetores contra a multiplicacio de
bactérias, em especial de C. botulinum, responsével pelo botulismo.

(5)  Os teores maximos de nitritos (E 249 e E 250) e nitratos (E 251 e E 252) nos géneros alimenticios atualmente
estabelecidos no Regulamento (CE) n.° 13332008 baseiam-se nos pareceres do Comité Cientifico da Alimentagdo
Humana de 1990 () e 1995 (*), bem como no parecer da Autoridade Europeia para a Seguranga dos Alimentos
(«Autoridade») de 26 de novembro de 2003 (%). Esses teores sio expressos como «quantidade adicionada», sempre
que possivel, uma vez que, de acordo com a Autoridade, é a quantidade adicionada de nitritos, e ndo a quantidade
residual, que contribui para a atividade inibidora do C. botulinum.

(') JOL 354 de 31.12.2008, p. 16.

() JOL 354 de 31.12.2008, p. 1.

() Regulamento (UE) n.° 231/2012 da Comissdo, de 9 de margo de 2012, que estabelece especificagcbes para os aditivos alimentares
enumerados nos anexos II e IIl do Regulamento (CE) n.° 1333/2008 do Parlamento Europeu e do Conselho (JO L 83 de 22.3.2012,
p- 1).

(*) Parecer sobre nitratos e nitritos emitido em 19 de outubro de 1990, Comissdo Europeia — Relatérios do Comité Cientifico da
Alimentagdo Humana (26. série), p. 21.

() Parecer sobre nitratos e nitritos emitido em 22 de setembro de 1995, Comissdo Europeia — Relatérios do Comité Cientifico da
Alimentagio Humana (38.* série), p. 1.

(®) Parecer do Painel Cientifico dos Riscos Bioldgicos, mediante pedido da Comissdo, relativo aos efeitos dos nitritos/nitratos na seguranga
microbioldgica dos produtos a base de carne, https:/[www.efsa.europa.eu/en/efsajournal [pub/14.
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A titulo excecional, sdo fixados teores residuais maximos de nitritos e nitratos para determinados produtos a base de
carne curados tradicionalmente. Para esses produtos, que sdo curados por imersio numa solugdo de cura, por
aplicagdo a seco de uma mistura de cura na superficie da carne, ou por uma combinacio de ambas, ou quando
estejam incluidos nitritos efou nitratos num produto composto, ou quando a solugdo de cura for injetada no
produto antes da cozedura, ndo é exequivel a determinacio da quantidade adicionada de sais de cura absorvidos
pela carne devido a natureza do processo de fabrico associado a esses produtos tradicionais.

Em 2014, a Comisséo finalizou um estudo documental sobre a aplicagdo, pelos Estados-Membros, das regras da
Unido em matéria de nitritos. Esse estudo revelou que, com algumas excecdes, a quantidade tipica de nitritos
adicionados aos produtos a base de carne ndo esterilizados € inferior ao teor maximo estabelecido na Unido. No
relatério, a Comissdo concluiu que, tendo em conta que na maioria dos Estados-Membros os nitritos eram
geralmente adicionados aos produtos a base de carne a niveis inferiores aos niveis maximos permitidos, tinha de ser
considerada a possibilidade de rever os atuais teores méaximos de nitritos a fim de reduzir ainda mais a exposigdo a
esses aditivos alimentares. Consequentemente, a Comissdo langou um estudo ad hoc sobre a utilizagdo de nitritos
pela industria em diferentes categorias de produtos & base de carne. O estudo, finalizado em 2016, também
concluiu que existe a possibilidade de reduzir os atuais teores maximos de nitritos autorizados na legislagdo da
Unido.

O artigo 32.° n.° 1, do Regulamento (CE) n.° 1333/2008 dispde que todos os aditivos alimentares que jd eram
autorizados na Unido antes de 20 de janeiro de 2009 ficam sujeitos a nova avaliagdo dos riscos a efetuar pela
Autoridade. A Autoridade emitiu os seus pareceres cientificos que reavaliam a seguranca dos nitritos e dos nitratos
como aditivos alimentares, em 15 de junho de 2017 ().

Para os nitritos, a Autoridade determinou uma dose didria admissivel (DDA) de 0,07 mg de ido nitrito/kg de peso
corporal por dia. A exposi¢do estimada resultante da sua utilizagdo como aditivo alimentar ndo excedeu esta DDA
para a populacdo em geral, exceto no caso de uma ligeira superacio em criangas no percentil mais elevado,
representando aproximadamente 17 % da exposigdo global por via alimentar. Se todas as fontes de exposicdo por
via alimentar forem consideradas conjuntamente (aditivos alimentares, presenca natural e contaminagdo), a DDA
seria excedida em lactentes, criangas de tenra idade e outras criancas com uma exposi¢do média, e em todos os
grupos etdrios com a exposicio mais elevada. No que diz respeito a exposi¢io a nitrosaminas exdgenas, a
Autoridade concluiu que ndo é possivel distinguir claramente as nitrosaminas formadas a partir do nitrito
adicionado como aditivo alimentar das formadas a partir do nitrito presente naturalmente no alimento ou como
resultado de uma contaminacdo. A Autoridade considerou que havia alguma preocupagdo em relagdo a exposigio
global a nitrosaminas exdgenas em niveis elevados em todos os grupos etdrios, exceto os idosos. Por dltimo, a
Autoridade confirmou indicios da relagdo entre a N-nitrosodimetilamina preformada e o cancro colorretal e alguns
indicios da relacdo entre os nitritos presentes nos alimentos e o cancro géstrico e da relagdo entre a combinagio de
nitritos e nitratos da carne transformada e o cancro colorretal. Estas observacdes estio em consondncia com a
conclusdo de 2015 do Centro Internacional de Investigagdo do Cancro ().

Para os nitratos, a Autoridade manteve uma DDA de 3,7 mg de ido nitrato/kg de peso corporal por dia e estimou que
a exposicdo resultante da sua utilizacdo como aditivo alimentar ndo excedia essa DDA. Se todas as fontes de
exposi¢do aos nitratos por via alimentar fossem consideradas em conjunto, a DDA seria excedida em todos os
grupos etdrios com exposicio média e a mais elevada. A contribuicio dos nitratos utilizados como aditivos
alimentares representou aproximadamente 2 % da exposicio global.

Em ambos os pareceres, a Autoridade formulou algumas recomendagdes sugerindo novos estudos sobre compostos
nitrosados, nitritos e nitratos, bem como a reducio dos limites atuais para os elementos téxicos (chumbo, merctrio e
arsénio) nas especificacdes da Unido para os nitritos (E 249 e E 250) e nitratos (E 251 e E 252).

Em 7 de dezembro de 2022, a Comissdo langou um convite publico a apresentacdo de dados técnicos sobre os
elementos toxicos, a fim de dar resposta a esta dltima recomendacio da Autoridade. Os dados foram apresentados
em janeiro de 2023.

() EFSA Journal, vol. 15, n.° 6, artigo 4786, 2017 e EFSA Journal vol. 15, n.° 6, artigo 4786, 2017.

() Monografias do CIIC, volume 114: «Evaluation of consumption of red meat and processed meat.
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No seu parecer cientifico sobre os riscos para a satide publica relacionados com a presenga de nitrosaminas nos
alimentos, publicado em 28 de marco de 2023 (), a Autoridade concluiu que a margem de exposi¢do relativa as
nitrosaminas cancerigenas presentes nos alimentos é muito provavelmente inferior a 10 000 para todos os grupos
etdrios com exposi¢do elevada, o que pode representar uma preocupagdo de satide, e que «carne e produtos a base
de carne» € a principal categoria de alimentos que contribui para essa exposigio.

O Regulamento de Execugido (UE) 2021/1165 da Comissdo (*%) s6 autoriza a utilizagdo de nitrito de sédio (E 250) e
de nitrato de potdssio (E 252) em produtos bioldgicos a base de carne a teores maximos inferiores aos teores
méximos estabelecidos no Regulamento (CE) n.° 1333/2008 e apenas na condi¢do de ter sido demonstrado, de
forma considerada satisfatoria pela autoridade competente, que nio se encontra disponivel qualquer alternativa
tecnoldgica.

A Comissdo aprovou, através da Decisdo (UE) 2021/741 da Comissdo ('), por um periodo limitado de trés anos, o
pedido do Reino da Dinamarca no sentido de manter disposi¢des nacionais mais rigorosas sobre a adi¢do de nitritos
aos produtos a base de carne. As disposi¢des nacionais dinamarquesas mantém teores maximos de nitritos mais
baixos para determinados produtos a base de carne, em comparagio com os teores maximos estabelecidos no
Regulamento (CE) n.° 1333/2008, e ndo autorizam a colocagdo no mercado de produtos para os quais apenas
podem ser estabelecidos teores residuais méximos.

Tendo em conta a reavaliagdo dos nitritos e nitratos como aditivos alimentares e a avaliagio das nitrosaminas
cancerigenas nos alimentos pela Autoridade, bem como o estudo documental realizado com os Estados-Membros,
o estudo ad hoc relativo a utilizacdo de nitritos pela industria, a experiéncia adquirida com a aplicagdo dos teores
méximos de nitritos e nitratos autorizados nos produtos bioldgicos a base de carne, a experiéncia da Dinamarca
relacionada com disposi¢des nacionais mais rigorosas para a utilizagdo de nitritos em produtos a base de carne e a
ampla consulta de organizagdes que representam os operadores das empresas do setor alimentar, os consumidores e
os peritos das autoridades competentes dos Estados-Membros relevantes, é adequado alterar as atuais condi¢des de
utilizacdo de nitritos e nitratos como aditivos alimentares.

Em razdo da reavaliagio dos nitritos e nitratos como aditivos alimentares pela Autoridade, é igualmente adequado
reduzir os limites mdximos em vigor relativos a presenga de chumbo, merctrio e arsénio em nitritos (E 249 e E
250) e nitratos (E 251 e E 252), estabelecidos nas especificagdes da Unido.

Em especial, as quantidades méximas de nitritos e nitratos que podem ser adicionadas aos géneros alimenticios como
aditivos alimentares devem ser reduzidas, a fim de manter o nivel de nitrosaminas potencialmente formado devido a
essa utilizacdo tdo baixo quanto possivel, garantindo simultaneamente a seguranca microbioldgica. Além disso, para
cada disposicdo relativa a utilizacdo de nitritos e nitratos, devem ser estabelecidos teores residuais méximos
provenientes de todas as fontes para os produtos prontos para comercializagio durante todo o prazo de
conservacdo, a fim de melhor monitorizar a exposi¢do em relagdo as respetivas DDA. A utilizacio de teores
mdximos para as quantidades adicionadas e as quantidades residuais estd em conformidade com a abordagem
acordada pelo Comité do Codex em matéria de Aditivos Alimentares ('?). No entanto, tendo em conta uma menor
preocupagio relacionada com a contribui¢do dos nitratos utilizados como aditivos alimentares para a exposi¢do
global e o debate em curso sobre a necessidade de estabelecer um teor residual Unico para os nitritos e nitratos
relativamente a cada categoria de alimentos, a coloca¢do dos produtos no mercado deve continuar a ser permitida
se 0s novos teores residuais maximos de nitratos forem excedidos, mas o operador da empresa do setor alimentar
relevante deve investigar a razdo desse excesso.

As categorias de géneros alimenticios 08.3.1 «Produtos a base de carne ndo tratados termicamente» e 08.3.2
«Produtos a base de carne submetidos a tratamento térmico» do anexo II, parte D, do Regulamento (CE)
n.° 1333/2008 abrangem uma grande variedade de produtos transformados a base de carne, incluindo alguns
produtos tradicionais e curados tradicionalmente para os quais ndo existem disposigdes especificas na categoria de
géneros alimenticios 08.3.4 «Produtos a base de carne curados tradicionalmente que beneficiam de disposicdes
especificas no que se refere aos nitritos e nitratos». Contudo, os novos teores maximos para os nitritos estabelecidos
para as categorias 08.3.1 e 08.3.2 podem ndo ser suficientes para a conservagdo de alguns desses produtos a base de
carne tradicionais e curados tradicionalmente. Por conseguinte, é adequado estabelecer disposi¢des na categoria de
géneros alimenticios 08.3.4 para os produtos em causa.

(°) EFSA Journal, vol. 21, n.° 3, artigo 7884, 2023.

Regulamento de Execucdo (UE) 2021/1165 da Comissdo, de 15 de julho de 2021, que autoriza a utilizagdo de determinados produtos

e substancias na produgdo bioldgica e que estabelece as listas respetivas (JO L 253 de 16.7.2021, p. 13).

Decisdo (UE) 2021741 da Comissdo, de 5 de maio de 2021, relativa as disposi¢des nacionais notificadas pela Dinamarca respeitantes

a adigdo de nitritos a determinados produtos a base de carne (JO L 159 de 6.5.2021, p. 13).

Report of the 51st Session of the Codex Committee on Food Additives, ponto 107.
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(20)  Por dltimo, embora os atuais teores maximos sejam expressos em nitrito de soédio ou nitrato de sddio, os teores
méximos revistos devem ser expressos em ides nitrito e nitrato, respetivamente, em conformidade com as DDA
estabelecidas pela Autoridade. O fator de conversido é de 0,67 entre o nitrito de sédio e o ido nitrito e de 0,73 entre
o nitrato de sédio e o ido nitrato.

(21) A aplicacdo de novos teores mdximos deve ser diferida e devem ser previstos periodos transitérios para os produtos
colocados no mercado antes da data de aplicagdo dos respetivos teores maximos, a fim de permitir que os
operadores das empresas do setor alimentar, incluindo as pequenas e médias empresas, se adaptem as novas
condigdes de utilizagdo mais rigorosas estabelecidas no presente regulamento. Para os queijos, a data de aplicagdo
deve ser fixada tendo em conta o tempo necessdrio para a maturacio antes da sua colocagio no mercado, que, para
determinados produtos, pode ser igual ou superior a 24 meses.

(22) Considerando que a Autoridade ndo identificou preocupagdes de satide imediatas relacionadas com a presenca de
elementos téxicos nos aditivos alimentares nitrito de potdssio (E 249), nitrito de sédio (E 250), nitrato de sédio (E
251) e nitrato de potdssio (E 252), é adequado permitir durante um periodo transitério a utilizagdo destes aditivos
alimentares legalmente colocados no mercado antes da data de entrada em vigor do presente regulamento. Pelas
mesmas razdes, é adequado que os géneros alimenticios que contenham os aditivos alimentares nitrito de potdssio
(E 249), nitrito de sodio (E 250), nitrato de sddio (E 251) e nitrato de potdssio (E 252), que tenham sido legalmente
colocados no mercado antes da data de entrada em vigor do presente regulamento, possam continuar a ser
colocados no mercado durante um periodo transitrio e permanecer no mercado até a respetiva data de
durabilidade minima ou «data-limite de consumo».

(23) Os Regulamentos (CE) n.° 1333/2008 e (UE) n.° 231/2012 devem, por conseguinte, ser alterados em conformidade.

(24)  As medidas previstas no presente regulamento estdo em conformidade com o parecer do Comité Permanente dos
Vegetais, Animais e Alimentos para Consumo Humano e Animal,

ADOTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.

O anexo II do Regulamento (CE) n.° 1333/2008 ¢ alterado em conformidade com o anexo I do presente regulamento.

Artigo 2.°

O anexo do Regulamento (UE) n.° 231/2012 é alterado em conformidade com o anexo II do presente regulamento.

Artigo 3.°

1. Os géneros alimenticios que ndo respeitem as disposicdes do anexo I aplicaveis a partir da respetiva data nele
indicada, que tenham sido legalmente colocados no mercado antes da respetiva data de aplicagdo, podem continuar a ser
comercializados até a respetiva data de durabilidade minima ou «data-limite de consumo».

2. Os aditivos alimentares nitrito de potassio (E 249) efou nitrito de sédio (E 250) e/ou nitrato de sédio (E 251) efou
nitrato de potdssio (E 252) que tenham sido legalmente colocados no mercado antes de 29 de outubro de 2023 e que ndo
respeitem os limites méximos para o chumbo, o mercirio e o arsénio estabelecidos no anexo II aplicdveis a partir de
29 de outubro de 2023 podem ser adicionados aos géneros alimenticios em conformidade com os anexos II e IIl do
Regulamento (CE) n.° 1333/2008 até 29 de abril de 2024.
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3. Os géneros alimenticios que contenham os aditivos alimentares nitrito de potdssio (E 249) efou nitrito de sédio (E
250) efou nitrato de sédio (E 251) efou nitrato de potédssio (E 252), que tenham sido legalmente colocados no mercado
antes de 29 de outubro de 2023 e que ndo respeitem os limites mdximos para o chumbo, o mercirio e o arsénio
estabelecidos no anexo II aplicaveis a partir de 29 de outubro de 2023, podem continuar a ser colocados no mercado até
29 de abril de 2024 e podem continuar a ser comercializados até a respetiva data de durabilidade minima ou «data-limite
de consumo.

Artigo 4.

O presente regulamento entra em vigor no vigésimo dia seguinte ao da sua publicagdo no Jornal Oficial da Unido Europeia.

O presente regulamento é obrigatério em todos os seus elementos e diretamente aplicavel em
todos os Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em 6 de outubro de 2023.

Pela Comissdo
A Presidente
Ursula VON DER LEYEN
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O anexo Il do Regulamento (CE) n.° 13332008 ¢ alterado do seguinte modo:

1) A parte D é alterada do seguin

te modo:

ANEXO I

a) A entrada relativa a categoria de géneros alimenticios 08.3.4 passa a ter a seguinte redago:

«08.3.4 Produtos a base de carne tradicionais e curados tradicionalmente, que beneficiam de disposigdes especificas no que se refere aos nitritos e nitratos»;

b) A entrada relativa a categoria de géneros alimenticios 08.3.4.3 passa a ter a seguinte redacio:

«08.3.4.3 Outros produtos tradicionais e curados tradicionalmente (incluindo processos de cura por imersdo e cura a seco utilizados em combinagdo ou quando

esteja incluido nitrito efou nitrato num produto composto, ou quando a solucdo de cura for injetada no produto antes da cozedura)»;

2) A parte E é alterada do seguinte modo:

a) A entrada relativa a categoria de géneros alimenticios 08.3.4 passa a ter a seguinte redagdo:

«08.3.4

Produtos a base de carne tradicionais e curados tradicionalmente, que beneficiam de disposi¢des especificas no que se refere aos nitritos e nitratos»;

b) A entrada relativa a categoria de géneros alimenticios 08.3.4.3 passa a ter a seguinte redagio:

«08.3.4.3

Outros produtos tradicionais e curados tradicionalmente (incluindo processos de cura por imersdo e cura a seco utilizados em combinagdo ou quando
esteja incluido nitrito ef/ou nitrato num produto composto, ou quando a solu¢io de cura for injetada no produto antes da cozedura)»;

¢) A categoria 01.7.2 (Queijos curados) ¢ alterada da seguinte forma:

i) aentrada relativa a E 251-252 (Nitratos) passa a ter a seguinte redacio:

«E 251-252 Nitratos 150 (30) Unicamente queijo de pasta dura, semidura e semimole
Perfodo de aplicacdo: até 9 de outubro de 2026

E 251-252 Nitratos 75 (30) (XA) (XB) Unicamente queijo de pasta dura, semidura e semimole
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2026
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E 251-252

Nitratos

110

(30) (XA) (XB)

Unicamente queijo tradicional sueco de pasta dura com olhos pequenos, proveniente de
Gisene, curado durante um periodo minimo de 11 meses
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2027

E 251-252

Nitratos

110

(30) (XA) (XB)

Unicamente queijo tradicional Cheddar sueco, proveniente de Kvibille, curado durante um
periodo minimo de 4 meses
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2027

E 251-252

Nitratos

110

(30) (XA) (XB)

Unicamente queijo tradicional sueco de pasta dura com olhos pequenos, proveniente de
Falkoping, curado durante um perfodo minimo de 12 meses
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2027»,

i) sdo aditadas as seguintes notas de rodapé:

«(XA): quantidade maxima que pode ser adicionada durante o processo de fabrico, expressa em ides NOs.

(XB): nos casos em que a quantidade residual proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagio exceder 35 mg/kg expressa em ides NO; durante todo
o prazo de conservagio do produto, os operadores das empresas do setor alimentar devem investigar a razdo desse excesso.»;

d) A categoria 01.7.4 (Queijos de soro de leite) é alterada da seguinte forma:

i) aentrada relativa a E 251-252 (Nitratos) passa a ter a seguinte redagdo:

«E 251-252 Nitratos 150 (30) Unicamente leite para queijo de pasta dura, semidura e semimole
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2026

E 251-252 Nitratos 75 (30) (XA) (XB) Unicamente leite para queijo de pasta dura, semidura e semimole
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2026,

i) sdo aditadas as seguintes notas de rodapé:

«(XA): quantidade mdxima que pode ser adicionada durante o processo de fabrico, expressa em ides NO;.

(XB): nos casos em que a quantidade residual proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagdo exceder 35 mg/kg expressa em ides NO; durante todo
o prazo de conservagio do produto, os operadores das empresas do setor alimentar devem investigar a razdo desse excesso.»;

e) A categoria 01.7.6 (Produtos a base de queijo, exceto produtos abrangidos pela categoria 16) ¢ alterada do seguinte modo:

i) aentrada relativaa E 251-252 (Nitratos) passa a ter a seguinte redagdo:

«E 251-252 Nitratos 150 (30) Unicamente produtos de pasta dura, semidura e semimole
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2026

E 251-252 Nitratos 75 (30) (XA) (XB) Unicamente produtos de pasta dura, semidura e semimole
Perfodo de aplicacdo: a partir de até 9 de outubro de 2026»,
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ii) sdo aditadas as seguintes notas de rodapé:
«(XA): quantidade maxima que pode ser adicionada durante o processo de fabrico, expressa em ides NOs.

(XB): nos casos em que a quantidade residual proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagio exceder 35 mg/kg expressa em ides NO; durante todo
o prazo de conservacdo do produto, os operadores das empresas do setor alimentar devem investigar a razdo desse excesso.»;

f) A categoria 01.8 (Sucedaneos de produtos lacteos, incluindo branqueadores para bebidas) é alterada do seguinte modo:

i) aentrada relativaa E 251-252 (Nitratos) passa a ter a seguinte redagdo:

«E 251-252 Nitratos 150 (30) Unicamente sucedaneos de queijo a base de produtos lacteos
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 75 (30) (XA) (XB) Unicamente sucedaneos de queijo a base de produtos lacteos
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025,

ii) sdo aditadas as seguintes notas de rodapé:
«(XA): quantidade mdxima que pode ser adicionada durante o processo de fabrico, expressa em ides NOs.

(XB): nos casos em que a quantidade residual proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagio exceder 35 mg/kg expressa em ides NO; durante todo
o prazo de conservagio do produto, os operadores das empresas do setor alimentar devem investigar a razdo desse excesso.»;

g) A categoria 08.2 [Preparados de carne, na acegdo do Regulamento (CE) n.° 853/2004] ¢ alterada do seguinte modo:

i) aentrada relativa a E 249-250 (Nitritos) passa a ter a seguinte redagdo:

«E 249-250 Nitritos 150 (7) Unicamente lomo de cerdo adobado, pincho moruno, careta de cerdo adobada, costilla de cerdo
adobada, Kasseler, Brite, Surfleisch, toorvorst, $aslokk, ahjupraad, kietbasa surowa biala, kietbasa
surowa metka, tatar wotowy (danie tatarskie) e golonka peklowana

Perfodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 80 (XC) (XD) Unicamente lomo de cerdo adobado, pincho moruno, careta de cerdo adobada, costilla de cerdo
adobada, Kasseler, Brite, Surfleisch, toorvorst, $aslokk, ahjupraad, kietbasa surowa biala, kietbasa
surowa metka, tatar wotowy (danie tatarskie) e golonka peklowana

Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025»,

ii) sdo aditadas as seguintes notas de rodapé:
«XC): quantidade mdxima que pode ser adicionada durante o processo de fabrico, expressa em ides NO,.

(XD): a quantidade residual médxima proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagio durante todo o prazo de conservagio do produto ndo pode
exceder 45 mg/kg, expressa em ides NO,.»;
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h) A categoria 08.3.1 (Produtos a base de carne ndo submetidos a tratamento térmico), ¢ alterada do seguinte modo:

i) as entradas relativas aos aditivos E 249-250 (Nitritos) e E 251-252 (Nitratos) passam a ter a seguinte redacio:

«E 249-250 Nitritos 150 (7) Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 80 (XC) (XD) Periodo de aplicacgdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 150 (7) Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 90 (XA) (XE) Periodo de aplicagio: a partir de 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 110 (XA) (XF) Unicamente primeiros cortes grandes de toucinho e enchidos secos sem adigdo de nitritos
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025,

ii) sdo aditadas as seguintes notas de rodapé:

«(XA): quantidade mdxima que pode ser adicionada durante o processo de fabrico, expressa em ides NO;.

(XCO):

(XD):

(XE):

(XF):

quantidade maxima que pode ser adicionada durante o processo de fabrico, expressa em ides NO,.

a quantidade residual méaxima proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagio durante todo o prazo de conservacdo do produto ndo pode
exceder 45 mg/kg, expressa em ides NO,.

nos casos em que a quantidade residual proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagdo exceder 90 mg/kg expressa em ides NO; durante todo
o prazo de conservacio do produto, os operadores das empresas do setor alimentar devem investigar a razdo desse excesso.

nos casos em que a quantidade residual proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagdo exceder 110 mg/kg expressa em ides NO; durante
todo o prazo de conservagio do produto, os operadores das empresas do setor alimentar devem investigar a razdo desse excesso.»;

i) A categoria de géneros alimenticios 08.3.2 (Produtos a base de carne submetidos a tratamento térmico) ¢ alterada do seguinte modo:

i) aentrada relativa a E 249-250 (Nitritos) passa a ter a seguinte redagdo:

«E 249-250 Nitritos 100 (7) (58) (59) Unicamente produtos a base de carne esterilizados (Fo > 3,00)
Periodo de aplicacdo: até 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 55 (58) (59) (XC) Unicamente produtos a base de carne esterilizados (Fo > 3,00)

(XG) Periodo de aplicagio: a partir de 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 150 (7) (59) Exceto produtos a base de carne esterilizados (Fo > 3,00)
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 80 (59) (XC) (XD) Exceto produtos a base de carne esterilizados (Fo > 3,00)
Perfodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025»,
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«(XQ): quantidade maxima que pode ser adicionada durante o processo de fabrico, expressa em ides NO,.

(XD): a quantidade residual mdxima proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagio durante todo o prazo de conservagdo do produto nio pode
exceder 45 mg/kg, expressa em ides NO,.

(XG): a quantidade residual médxima proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagio durante todo o prazo de conservagio do produto ndo pode
exceder 25 mg/kg, expressa em ides NO,.»;

j) A categoria 08.3.4.1 [Produtos tradicionais curados por imersdo (produtos a base de carne curados por imersdo numa soluc¢o de cura que contém nitritos e/ou nitratos, sal e outros
componentes)] é alterada do seguinte modo:

i) as entradas relativas aos aditivos E 249-250 (Nitritos) e E 251-252 (Nitratos) passam a ter a seguinte redacio:

«E 249-250 Nitritos 30 (XH) Unicamente produtos curados tradicionalmente
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 175 (39) Unicamente Wiltshire bacon e produtos semelhantes: a carne € injetada com uma solucio
de cura seguida de cura por imersdo durante 3 a 10 dias. A solugdo de salmoura para a imersio
inclui também fermentos microbioldgicos

Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 105 (XH) Unicamente Wiltshire bacon e produtos semelhantes: a carne € injetada com uma solucio
de cura seguida de cura por imersdo durante 3 a 10 dias. A solugdo de salmoura para a imersdo
inclui também fermentos microbioldgicos

Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 250 (39) (59) Unicamente Wiltshire bacon e produtos semelhantes: a carne € injetada com uma solucio
de cura seguida de cura por imersdo durante 3 a 10 dias. A solugio de salmoura para a imersdo
inclui também fermentos microbioldgicos

Perfodo de aplicacdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 150 (59) (X1) Unicamente Wiltshire bacon e produtos semelhantes: a carne € injetada com uma solucio
de cura seguida de cura por imersdo durante 3 a 10 dias. A solugio de salmoura para a imersdo
inclui também fermentos microbiolégicos

Perfodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025
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E 249-250

Nitritos

100

Unicamente Wiltshire ham e produtos semelhantes: a carne € injetada com uma solucio de
cura seguida de cura por imersdo durante 3 a 10 dias. A solugdo de salmoura para a imersdo
inclui também fermentos microbioldgicos

Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 249-250

Nitritos

65

(XH)

Unicamente Wiltshire ham e produtos semelhantes: a carne é injetada com uma solugdo de
cura seguida de cura por imersdo durante 3 a 10 dias. A solugdo de salmoura para a imersdo
inclui também fermentos microbioldgicos

Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 251-252

Nitratos

250

(39) (59)

Unicamente Wiltshire ham e produtos semelhantes: a carne € injetada com uma solucio de
cura seguida de cura por imersdo durante 3 a 10 dias. A solugdo de salmoura para a imersio
inclui também fermentos microbiolégicos

Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252

Nitratos

150

(59) (XI)

Unicamente Wiltshire ham e produtos semelhantes: a carne € injetada com uma solucio de
cura seguida de cura por imersdo durante 3 a 10 dias. A solugdo de salmoura para a imersio
inclui também fermentos microbioldgicos

Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 249-250

Nitritos

175

Unicamente entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho
fumado e produtos semelhantes: curados por imersdo durante 3 a 5 dias. O produto ndo é
tratado termicamente e tem uma elevada atividade da dgua

Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 249-250

Nitritos

105

(XH)

Unicamente entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho
fumado e produtos semelhantes: curados por imersdo durante 3 a 5 dias. O produto nio é
tratado termicamente e tem uma elevada atividade da dgua

Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 251-252

Nitratos

250

(39) (59)

Unicamente entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho
fumado e produtos semelhantes: curados por imersdo durante 3 a 5 dias. O produto ndo é
tratado termicamente e tem uma elevada atividade da dgua

Perfodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

€707°01°6 3p 10/

Id



44!

lo/8012/¢ 70T /321/19/noedomaerep//:dny 19

E 251-252 Nitratos 150 (59) (X1) Unicamente entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho
fumado e produtos semelhantes: curados por imersdo durante 3 a 5 dias. O produto ndo é
tratado termicamente e tem uma elevada atividade da dgua
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 50 (39) Unicamente cured tongue: curada por imersdo durante um minimo de 4 dias e pré-cozida
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 10 (39) (59) Unicamente cured tongue: curada por imersdo durante um minimo de 4 dias e pré-cozida
Perfodo de aplicacdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 7 (59) (X1) Unicamente cured tongue: curada por imersdo durante um minimo de 4 dias e pré-cozida
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 150 7) Unicamente Rylmdsavustettu poronliha/kallrokt renkitt: A carne € injetada com uma
solugdo de cura seguida de cura por imerséo.

A duragdo da cura é de 14 a 21 dias, seguida de maturagdo por fumagem a frio durante 4 a 5
semanas
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 100 (XC) (X)) Unicamente Rylmdsavustettu poronliha/kallrokt renkitt: A carne € injetada com uma
solugdo de cura seguida de cura por imerséo.

A duragdo da cura é de 14 a 21 dias, seguida de maturagdo por fumagem a frio durante 4 a 5
semanas
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 300 (7) Unicamente kylmdsavustettu poronliha/kallrokt renkott: A carne é injetada com uma
solugdo de cura seguida de cura por imersdo.

A duragdo da cura é de 14 a 21 dias, seguida de maturagdo por fumagem a frio durante 4 a 5
semanas
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 180 (XA) (XK) Unicamente kylmdsavustettu poronliha/kallrokt renkott: A carne é injetada com uma

solugdo de cura seguida de cura por imerséo.

A duragdo da cura é de 14 a 21 dias, seguida de maturagdo por fumagem a frio durante 4 a 5
semanas

Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025
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E 249-250 Nitritos 150 (7) Unicamente bacon, filet de bacon e produtos semelhantes: curados por imersdo durante 4
a 5 dias a 5-7 °C, com um periodo de maturacio normalmente de 24 a 40 horas a 22 °C,
eventualmente fumados durante 24 horas a 20-25 °C e armazenados durante 3 a 6 semanas
al2-14°C
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 100 (XO) (X)) Unicamente bacon, filet de bacon e produtos semelhantes: curados por imersdo durante 4
a 5 dias a 5-7 °C, com um periodo de maturagio normalmente de 24 a 40 horas a 22 °C,
eventualmente fumados durante 24 horas a 20-25 °C e armazenados durante 3 a 6 semanas
al2-14°C
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 250 (7) (40) (59) Unicamente bacon, filet de bacon e produtos semelhantes: curados por imersdo durante 4
a 5 dias a 5-7 °C, com um periodo de maturacio normalmente de 24 a 40 horas a 22 °C,
eventualmente fumados durante 24 horas a 20-25 °C e armazenados durante 3 a 6 semanas
al2-14°C
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 180 (40) (59) (XA) Unicamente bacon, filet de bacon e produtos semelhantes: curados por imersdo durante 4

(XK) a 5 dias a 5-7 °C, com um perfodo de maturacdo normalmente de 24 a 40 horas a 22 °C,
eventualmente fumados durante 24 horas a 20-25 °C e armazenados durante 3 a 6 semanas
al2-14°C
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 50 (39) Unicamente rohschinken, nassgepikelt e produtos semelhantes: tempo de cura de
aproximadamente 2 dias/kg, em funcio da forma e do peso das pecas de carne, seguido de
estabilizacdo/maturagdo
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 250 (39) Unicamente rohschinken, nassgepikelt e produtos semelhantes: tempo de cura de
aproximadamente 2 dias/kg, em funcdo da forma e do peso das pecas de carne, seguido de
estabilizacdo/maturagdo
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 150 (X1) Unicamente rohschinken, nassgepikelt e produtos semelhantes: tempo de cura de

aproximadamente 2 dias/kg, em funcio da forma e do peso das pecas de carne, seguido de
estabilizacdo/maturagdo
Periodo de aplicacdo: a partir de 9 de outubro de 2025,
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ii) sdo aditadas as seguintes notas de rodapé:
«(XA): quantidade mdxima que pode ser adicionada durante o processo de fabrico, expressa em ides NO;.
(XC):  quantidade maxima que pode ser adicionada durante o processo de fabrico, expressa em ides NO,.

(XH): quantidade residual mdxima proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializacio expressa em ides NO,, durante todo o prazo de conservagio do
produto.

(XI):  quantidade residual maxima proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializacio, expressa em ides NO;, durante todo o prazo de conservagio do
produto.

(X]):  a quantidade residual mdxima proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagio ndo pode exceder 50 mg/kg, expressa em ides NO,, durante
todo o prazo de conservagdo do produto.

(XK):  nos casos em que a quantidade residual proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagdo exceder 95 mg/kg expressa em ides NO; durante todo
o prazo de conservagio do produto, os operadores das empresas do setor alimentar devem investigar a razdo desse excesso.»;

k) A categoria 08.3.4.2 [Produtos tradicionais curados a seco (processo de cura a seco que consiste na aplicacdo a seco de uma mistura de cura que contém nitritos efou nitratos, sal e
outros componentes na superficie da carne, seguida de um periodo de estabilizagio/maturacio)] ¢ alterada do seguinte modo:

i) as entradas relativas aos aditivos E 249-250 (Nitritos) e E 251-252 (Nitratos) passam a ter a seguinte redacio:

«E 249-250 Nitritos 30 (XH) Unicamente produtos curados tradicionalmente
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 175 (39) Unicamente dry cured bacon e produtos semelhantes: cura a seco seguida de maturacio
durante, pelo menos, 4 dias
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 105 (XH) Unicamente dry cured bacon e produtos semelhantes: cura a seco seguida de maturacdo
durante, pelo menos, 4 dias
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 250 (39) (59) Unicamente dry cured bacon e produtos semelhantes: cura a seco seguida de maturacio
durante, pelo menos, 4 dias
Periodo de aplicacdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 150 (59) (X1) Unicamente dry cured bacon e produtos semelhantes: cura a seco seguida de maturacio
durante, pelo menos, 4 dias
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025
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E 249-250

Nitritos

100

Unicamente dry cured ham e produtos semelhantes: cura a seco seguida de maturagio
durante, pelo menos, 4 dias
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 249-250

Nitritos

65

Unicamente dry cured ham e produtos semelhantes: cura a seco seguida de maturacio
durante, pelo menos, 4 dias
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 251-252

Nitratos

250

(39) (59)

Unicamente dry cured ham e produtos semelhantes: cura a seco seguida de maturacio
durante, pelo menos, 4 dias
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252

Nitratos

150

(59) (X1)

Unicamente dry cured ham e produtos semelhantes: cura a seco seguida de maturacdo
durante, pelo menos, 4 dias
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 249-250

Nitritos

100

(39)

Unicamente jamoén curado, paleta curada, lomo embuchado, cecina e produtos
semelhantes: cura a seco seguida de um perfodo de estabilizacdo de, pelo menos, 10 dias e
de um perfodo de maturacio superior a 45 dias
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 249-250

Nitritos

65

Unicamente jamén curado, paleta curada, lomo embuchado, cecina e produtos
semelhantes: cura a seco seguida de um perfodo de estabilizacio de, pelo menos, 10 dias e
de um periodo de maturacio superior a 45 dias

Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 251-252

Nitratos

250

(39) (59)

Unicamente jamén curado, paleta curada, lomo embuchado, cecina e produtos
semelhantes: cura a seco seguida de um perfodo de estabilizacio de, pelo menos, 10 dias e
de um periodo de maturagio superior a 45 dias
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252

Nitratos

150

(59) (X1)

Unicamente jamon curado, paleta curada, lomo embuchado, cecina e produtos
semelhantes: cura a seco seguida de um perfodo de estabilizacdo de, pelo menos, 10 dias e
de um perfodo de maturacio superior a 45 dias

Periodo de aplicacdo: a partir de 9 de outubro de 2025
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E 249-250 Nitritos 100 (39) Unicamente presunto, presunto da p4, paio do lombo e produtos semelhantes: cura a
seco durante 10 a 15 dias, seguida de um periodo de estabilizagdo de 30 a 45 dias e de um
periodo de maturagio de, pelo menos, 2 meses
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 65 (XH) Unicamente presunto, presunto da pd, paio do lombo e produtos semelhantes: cura a
seco durante 10 a 15 dias, seguida de um perfodo de estabilizagio de 30 a 45 dias e de um
periodo de maturagdo de, pelo menos, 2 meses
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 250 (39) (59) Unicamente presunto, presunto da pd, paio do lombo e produtos semelhantes: cura a
seco durante 10 a 15 dias, seguida de um periodo de estabilizagdo de 30 a 45 dias e de um
periodo de maturagio de, pelo menos, 2 meses
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 150 (59) (X1) Unicamente presunto, presunto da pd, paio do lombo e produtos semelhantes: cura a
seco durante 10 a 15 dias, seguida de um periodo de estabilizagio de 30 a 45 dias e de um
periodo de maturagdo de, pelo menos, 2 meses
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 50 (39) Unicamente rohschinken, trockengepokelt e produtos semelhantes: periodo de cura de
aproximadamente 10 a 14 dias, em func¢do da forma e do peso das pecas de carne, seguido
de estabilizagdo/maturagio
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 250 (39) (59) Unicamente rohschinken, trockengepiokelt e produtos semelhantes: periodo de cura de
aproximadamente 10 a 14 dias, em fun¢do da forma e do peso das pecas de carne, seguido
de estabiliza¢do/maturacio
Perfodo de aplicacdo: até 9 de outubro de 2025

E251-252 Nitratos 150 (59) (X1) Unicamente rohschinken, trockengepokelt e produtos semelhantes: periodo de cura de

aproximadamente 10 a 14 dias, em fun¢do da forma e do peso das pecas de carne, seguido
de estabilizagdo/maturacio
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025
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E 251-252 Nitratos 250 (39) (40) (59) Unicamente jambon sec, jambon sel sec e outros produtos curados e secos semelhantes:
cura a seco durante 3 dias + 1 dia/kg seguida de um periodo de uma semana pés-salga e de um
periodo de maturagdo de 45 dias a 18 meses
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 150 (40) (59) (X1) Unicamente jambon sec, jambon sel sec e outros produtos curados e secos semelhantes:

cura a seco durante 3 dias + 1 dia/kg seguida de um perfodo de uma semana pés-salga e de um
periodo de maturagdo de 45 dias a 18 meses
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025,

ii) sdo aditadas as seguintes notas de rodapé:

«XH): quantidade residual maxima proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagio expressa em ides NO,, durante todo o prazo de conservagio do

A categoria 08.3.4.3 [Outros produtos tradicionais curados (processos de cura por imersdo e cura a seco utilizados em combina¢io ou quando esteja incluido nitrito efou nitrato

produto.

quantidade residual maxima proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializa¢io, expressa em ides NO;, durante todo o prazo de conservagio do

produto»;

num produto composto, ou quando a solugdo de cura for injetada no produto antes da cozedura)] é alterada do seguinte modo:

i) as entradas relativas aos aditivos E 249-250 (Nitritos) e E 251-252 (Nitratos) passam a ter a seguinte redacio:

«E 249-250

Nitritos

30

(XH)

Unicamente produtos curados tradicionalmente
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 249-250

Nitritos

50

(39)

Unicamente rohschinken, trocken-/nassgepikelt e produtos semelhantes: processos de
cura por imersdo e cura a seco utilizados em combinacio (sem injecdo da solugido de cura).
Periodo de cura de aproximadamente 14 a 35 dias, em funcio da forma e do peso das pegas
de carne, seguido de estabilizagdo/maturagio

Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252

Nitratos

250

(39) (59)

Unicamente rohschinken, trocken-/nassgepikelt e produtos semelhantes: processos de
cura por imersdo e cura a seco utilizados em combinacdo (sem injecio da solu¢do de cura).
Periodo de cura de aproximadamente 14 a 35 dias, em func¢do da forma e do peso das pegas
de carne, seguido de estabilizagdo/maturacio

Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025
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E 251-252

Nitratos

150

(59) (XI)

Unicamente rohschinken, trocken-/nassgepikelt e produtos semelhantes: processos de
cura por imersdo e cura a seco utilizados em combinacio (sem injecdo da solu¢ido de cura).
Periodo de cura de aproximadamente 14 a 35 dias, em fungdo da forma e do peso das pegas
de carne, seguido de estabilizagdo/maturagio

Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 249-250

Nitritos

50

(39)

Unicamente jellied veal and brisket: injecdo de solucio de cura seguida, apés um minimo de
2 dias, de cozedura em dgua a ferver durante 3 horas, no maximo
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252

Nitratos

10

(39) (59)

Unicamente jellied veal and brisket: injecio de solucdo de cura seguida, apés um minimo de
2 dias, de cozedura em dgua a ferver durante 3 horas, no maximo
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252

Nitratos

(59) (XI)

Unicamente jellied veal and brisket: injecdo de solucio de cura seguida, apés um minimo de
2 dias, de cozedura em dgua a ferver durante 3 horas, no maximo
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 251-252

Nitratos

300

(40) (7)

Unicamente rohwiirste (salami e kantwurst): o produto tem um periodo minimo de
maturagdo de 4 semanas e um rdcio dgua/proteinas inferior a 1,7
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252

Nitratos

180

(40) (XA) (XK)

Unicamente rohwiirste (salami e kantwurst): o produto tem um perfodo minimo de
maturagdo de 4 semanas e um rdcio dgua/proteinas inferior a 1,7
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 251-252

Nitratos

250

(40) (7) (59)

Unicamente salchichén y chorizo tradicionales de larga curacion e produtos semelhantes:
periodo de maturagio de, pelo menos, 30 dias
Perfodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252

Nitratos

180

Unicamente salchichén y chorizo tradicionales de larga curacién e produtos semelhantes:
periodo de maturagdo de, pelo menos, 30 dias
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025
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E 249-250 Nitritos 180 7) Unicamente vysocina, selsky saldm, turisticky trvanlivy saldm, polican, herkules, lovecky
saldm, dunjaskd klobdsa, paprikds e produtos semelhantes: produto seco cozido a 70 °C e
submetido seguidamente a um processo de secagem e fumagem durante 8 a 12 dias. Produto
fermentado submetido a um processo de fermentacdo em trés fases durante 14 a 30 dias,
seguido de fumagem
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 105 (XO) (X) Unicamente vysocina, selsky saldm, turisticky trvanlivy saldm, polican, herkules, lovecky
saldm, dunjaskd klobdsa, paprikds e produtos semelhantes: produto seco cozido a 70 °C e
submetido seguidamente a um processo de secagem e fumagem durante 8 a 12 dias. Produto
fermentado submetido a um processo de fermentacdo em trés fases durante 14 a 30 dias,
seguido de fumagem
Perfodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 100 (XO) (X)) Unicamente Svensk julskinka e Svensk leverpastej e produtos semelhantes: curados/ndo
cozidos ou cozidos na sua embalagem para consumo
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 249-250 Nitritos 100 (XCO) (X)) Unicamente Mettwurst, Teewurst e produtos semelhantes: enchidos crus para barrar,
macios, de cura de curta duracdo
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 250 (40) (7) (59) Unicamente saucissons secs e produtos semelhantes: salsichdo cru fermentado seco sem
adi¢do de nitritos. O produto é fermentado a temperaturas da ordem de 18-22 °C ou
inferiores (10-12 °C) e tem depois um periodo minimo de maturagdo de 3 semanas. O
produto tem um rédcio dgua/proteinas inferiora 1,7
Perfodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 180 (40) (59) (XA) Unicamente saucissons secs e produtos semelhantes: salsichdo cru fermentado seco sem

adicdo de nitritos. O produto é fermentado a temperaturas da ordem de 18-22 °C ou
inferiores (10-12 °C) e tem depois um periodo minimo de maturagdo de 3 semanas. O
produto tem um récio dgua/proteinas inferiora 1,7

Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025,
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ii) sdo aditadas as seguintes notas de rodapé:
«(XA): quantidade médxima que pode ser adicionada durante o processo de fabrico, expressa em ides NO;.
(XC):  quantidade maxima que pode ser adicionada durante o processo de fabrico, expressa em ides NO,.

(XH): quantidade residual mdxima proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagdo expressa em ides NO,, durante todo o prazo de conservagdo do
produto.

(XI):  quantidade residual mdxima proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagdo, expressa em ides NO;, durante todo o prazo de conservagdo do
produto.

(X)):  a quantidade residual mdxima proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagdo ndo pode exceder 50 mg/kg, expressa em ides NO,, durante
todo o prazo de conservagdo do produto.

(XK): nos casos em que a quantidade residual proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializagdo exceder 95 mg/kg expressa em ides NO; durante todo
o prazo de conservagio do produto, os operadores das empresas do setor alimentar devem investigar a razdo desse excesso.»;

m) A categoria 09.2 (Peixe e produtos da pesca transformados, incluindo moluscos e crusticeos) é alterada do seguinte modo:

i) aentrada relativa a E 251-252 (Nitratos) passa a ter a seguinte redacio:

«E 251-252 Nitratos 500 Unicamente conservas de arenque e espadilha em vinagre
Periodo de aplicagdo: até 9 de outubro de 2025

E 251-252 Nitratos 270 (XA) (XD) Unicamente conservas de arenque e espadilha em vinagre
Periodo de aplicagdo: a partir de 9 de outubro de 2025,

i) sdo aditadas as seguintes notas de rodapé:
«(XA): quantidade maxima que pode ser adicionada durante o processo de fabrico, expressa em ides NOs.

(XD): a quantidade residual mdxima proveniente de todas as fontes para o produto pronto para comercializacio durante todo o prazo de conservagio do produto nio pode
exceder 45 mg/kg, expressa em ides NO,.».

1d
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PT

ANEXO 11

O anexo do Regulamento (UE) n.° 231/2012 ¢é alterado do seguinte modo:

1) Na entrada relativa a «E 249 nitrito de potdssio», a especificagdo «Pureza» passa a ter a seguinte redacio:

Pureza

Perda por secagem

Nao superior a 3 % (4 horas, com silica-gel)

Arsénio Teor ndo superior a 0,1 mg/kg
Chumbo Teor ndo superior a 0,1 mg/kg
Merctrio Teor ndo superior a 0,1 mg/kg».

2) Na entrada relativa a «E 250 nitrito de s6dio», a especificagdo «Pureza» passa a ter a seguinte redago:

«Pureza

Perda por secagem

Néo superior a 0,25 % (4 horas, com silica-gel)

Arsénio Teor néo superior a 0,1 mg/kg
Chumbo Teor ndo superior a 0,1 mg/kg
Merctrio Teor nio superior a 0,1 mg/kg».

3) Na entrada relativa a «E 251 nitrato de s6dio», a especificagdo «Pureza» passa a ter a seguinte redagdo:

«Pureza

Perda por secagem

Nao superior a 2 % (105 °C, durante 4 horas)

Nitritos Teor ndo superior a 30 mg/kg, expresso em NaNO,
Arsénio Teor ndo superior a 0,1 mg/kg

Chumbo Teor ndo superior a 0,1 mg/kg

Merctrio Teor néo superior a 0,1 mg/kg».

4) Na entrada relativa a «E 251 nitrato de sodio», parte «i) nitrato de sédio liquido» a especificagdo «Pureza» passa a ter a

seguinte redagdo:

Pureza

Acido nitrico livre

Teor ndo superior a 0,01 %

Nitritos Teor néo superior a 10 mg/kg, expresso em NaNO,
Arsénio Teor ndo superior a 0,1 mg/kg

Chumbo Teor ndo superior a 0,1 mg/kg

Merctrio Teor ndo superior a 0,1 mg/kg».

ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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5) Na entrada relativa a «E 252 nitrato de potdssio», a especificagdo «Pureza» passa a ter a seguinte redagio:

Pureza
Perda por secagem Néo superiora 1 % (105 °C, durante 4 horas)
Nitritos Teor néo superior a 20 mg/kg, expresso em KNO,
Arsénio Teor néo superior a 0,1 mg/kg
Chumbo Teor ndo superior a 0,1 mg/kg
Merctrio Teor ndo superior a 0,1 mg/kg».

22/22 ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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